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zdrave
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CO JE POTRAVINARSKA LATKAE...?

Latka:

# KTERA NENI OBVYKLE URCENA KE SPOTREBE JAKOZTO
POTRAVINA .

# NENi OBVYKLE POUZIVANA JAKO CHARAKTERISTICKA
SLOZKA POTRAVINY,AT MA CI NEMAVYZIVOVOU HODNOTU

# ZAMERNE PRIDAVANA DO POTRAVINY ZTECHNOLOGICKEHO
DUVODU PRIVYROBE, ZPRACOVANI, PRIPRAVE, UPRAVE, BALENI,
DOPRAVE NEBO SKLADOVANI

4 JEJI TECHNOLOGICKE POUZITI MA ZA NASLEDEK, ZE SE TATO
LATKA NEBO jI%jIVEDLEjSI PRODUKTY STANOU PRIMO CI
NEPRIMO SLOZKOU TETO POTRAVINY.
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POUZITI POTRAVINARSKYCH PRIDATNYCH LATEK

Ve vsech Uvedeni spotrebitele v omyl zahrnuje
pripadech musi pripady tykajici se...
byt:
¢/  bezpeéné # otazky tykajici se povahy, Cerstvosti
#  omezeno jen na # jakosti pouzitych slozek
pripady, kdy je to
s hediie , # prirozenosti produktu Ci vyrobniho postupu
technologie
nezbytné o . o
# vyzivove jakosti produktu, vcetne obsahu ovoce a
nesmi
spotiebitele zeleniny v produktu

uvadet v omyl

musi mu prinaset
uzitek




POUZITI POTRAVINARSKYCH
PRIDATNYCH LATEK

pouzivani a maximalni urovne potravinarskych
pridatnych latek by melo zohlednit prijem
potravinarskych pridatnych latek z jinych
zdroju a vystaveni témto latkam ze strany zvlastni
skupiny spotrebitelu (napr. spotrebitelu trpici
alergiemi).

Posouzeni vrizika a schvaleni potravinarskych
pridatnych latek je provadeno postupem podle narizeni
EP a Rady (ES) ¢. 1331/2008, kterym se stanovi

spolecny schvalovaci postup pro potravinarskeé pridatne
latky, potravinarske enzymy a potravinarské aroma

Narizenim EP a Rady (ES) c¢. 1333/2008 se
harmonizuje pouzivani potravinarskych
pridatnych latek v potravinach v ramci EU.
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POUZITI POTRA _/J JARSKYCH
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PRIDAITNYCH LATEK

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002,
kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového
prava

zrizeni Evropského uradu pro bezpecnost potravin

stanoveni postupu tykajicich se bezpecnosti potravin k
otazkam, jez by mohly mit vliv na verejne zdravi

\ z — v v ¢
konzultovan Evropsky urad pro

S

| "y e - -y
DEZpecnost potravin EroA

by mély byt trvale sledovany
kdykoliv prehodnoceny

reevaluace v soucasneé
dobé probihajici na Komisi.



z podnéetu Komise
na zaklade podani zadosti

Komise muze jednotny postup v jakékoli fazi zastavit a upustit od planované aktualizace, pokud
se domniva, ze tato aktualizace neni oduvodnéna.

Komise pripadné zohledni stanovisko uradu, nazory clenskych statu, vsechna prislusna
ustanoveni pravnich predpisu Spolecenstvi a dalsi legitimni faktory dulezité pro posuzovanou otazku.



FUNKCNI TRIDY POTRAVINARSKYCH PRIDATNYCH LATEK

Narizeni EP a
Rady (ES)
¢. 1333/2008
o
potravinarskych
pridatnych
latkach.

Schvaleny a
pouzivany pouze
pokud spliuji
kritéria
stanovena
v tomto narizeni

v priloze Il a lli
jsou pridatne latky
prirazeny k jedne
z funkcnich trid
uvedenych

v priloze [ na
zaklade hlavni
technologicke
funkce dane
potravinarske
pridatne latky.

prirazeni
potravinarske
pridatne latky k
funkcni tride
nevylucuje, aby
se tato
potravinarska
pridatna latka
pouzivala pro
nekolik funkci.



FUNKCNI

TRIDY -
POTRAVINARSKYCH
PRIDATNYCH
LATEK

latky pouzivané k latky, které potraviné latky, které prodluzuji
tomu, aby se dodavaji barvu nebo trvanlivost potravin
botravinam nebo barvu obnovuiji a tim, ze je chrani proti
stolnim sladidlim zahrnuji pfirodni zkdze zpusobené
dodala sladka chut; sloZky potravin a mikroorganismy, nebo
pFirodnich zdrojii které potraviny chrani
pred rustem
batogennich

mikroorganismu;



FUNKCNI

TRIDY -
POTRAVINARSKYCH
PRIDATNYCH
LATEK

latky, které prodluzuji
trvanlivost potravin
tim, Ze je chrdni proti
zkdze zpusobené
oxidaci, napriklad
proti Zluknuti tuku a
barevnym zménam;

latky, které se
bouzivaji k
rozpousténi, redeéni,
disperzi nebo k jiné
fyzikalni upravé
botravinarskeé
pridatné latky nebo
botravinarskeé
aroma,
botravindrského
enzymu, Ziviny

latky, které zvysuji
kyselost potraviny
nebo ji udéluji kyselou
chut’;



latky, které méni nebo
ridi kyselost nebo
alkalitu potraviny;

latky, které snizuji
sklon jednotlivych
castic potraviny
ulpivat vzajemné na
Sobé€;

se rozumé€;ji latky,
které zabranuji
vytvareni pény nebo
shizuji pénéni;



FUNKCNI

TRIDY -
POTRAVINARSKYCH
PRIDATNYCH
LATEK

latky, které prispivaji k
objemu potraviny, aniz
vyznamné zvysuji jeji
vyuzitelnou
energetickou hodnotu;

latky, které umoznuji
vytvofit nebo uchovat
v potraviné
stejnorodou smés
dvou nebo vice
nemisitelnych fazi,
napriklad oleje a
vody;



SEZNAM POTRAVINARSKYCH
PRIDATNYCH LATEK UNIE
SCHVALENYCH PRO POUZITiV
POTRAVINACH

nazev potravinarskeé pridatné latky
prislusné cislo oznaceni E

podminky, za nichz lze potravinarskou pridatnou latku
pouzivat

omezeni primeho prodeje potravinarské pridatné
latky konecnému spotrebiteli




SEZNAM POTRAVINARSKYCH
PRIDATNYCH LATEK UNIE
SCHVALENYCH PRO POUZITIV
POTRAVINACH

tvi ,JO ize pokud

cens
spinuje tyto podminky, a pripadné dalsi legitimni fa /fory)
in

vcetné faktoru tykajicich se Zivotniho IJFOJWH”J

LZe Z HCLhFINJJjLHCHHV_JJQf

na zakladé dostupnych vedeckych dukazu
nepredstavuje pouziti pri navrhované mire zadné
zdravotni riziko pro spotrebitele,

existuje oduvodnéna technologicka potreba, které
nelze dosahnout jinymi hospodarsky a technologicky
proveditelnymi prostredky

pouziti potravinarskeé pridatné latky neuvadi
spotrebitele v omyl




SEZNAM POTRAVINARSKYCH
PRIDATNYCH LATEK UNIE
SCHVALENYCH PRO POUZITIV
POTRAVINACH

o

Musi slouzit jednomu nebo vice z téchto ucelu

zachovani vyzivove jakosti potraviny;

dodani potrebnych slozek nebo soucasti do potravin
vyrabénych pro skupiny spotrebitelu se zvlastnimi vyzivovymi
pozadavky;

zlepseni schopnosti potraviny zachovat jakost nebo stabilitu
nebo zlepseni organoleptickych vlastnosti za predpokladu, ze
nedojde ke zmeéené povahy, podstaty nebo jakosti potraviny
zpusobem, ktery by mohl uvést spotrebitele v omyl;

pomoc pri vyrobe, zpracovani, priprave, uprave, baleni,
doprave nebo skladovani potravin, vcetne potravinarskych
pridatnych latek, potravinarskych enzymu a potravinarského
aroma,



POTRAVINY,VE KTERYCH NESMi BYT POVOLENA
PRITOMNOST PRIDATNE LATKY PODLE ZASADY
PRENOSU

Nezpracovane potraviny

Med

Neemulgované oleje a tuky zivocisného nebo rostlinného puvodu
Maslo

Neochucené pasterovane a sterilované (véetné UHT sterilace) mléko a neochucena
plnotucna pasterovana smetana (krome smetany se snizenym obsahem tuku)

Neochucené kysane mlecne vyrobky, ktere nebyly po kvaseni tepelné zpracovany
Neochucené podmasli (krome sterilovaneho podmasli).

Prirodni mineralni vody, pramenite vody a vsechny ostatni vody plnéne do lahvi nebo
balene

Kava (krome ochucene instantni kavy) a kavove extrakty
Neochuceneé cajove listky
Cukry

Susené testoviny, krome bezlepkovych téstovin a/nebo téstovin urcenych pro
hypoproteinove diety

Potraviny pro kojence a male deti




Nezpracovane potraviny
Vsechny vody pInéne do lahvi nebo balene

Mléko plnotucné, polotucné a odtucnéng, pasterované nebo sterilované (vcetné
UHT sterilace) (neochucene)

Mleko ochucené cokoladou

Kysaneé mleko (neochucene)

Trvanlive mleko Podmasli (neochucene)

Smetana a susena smetana (neochucena)

Oleje a tuky Zivocisného nebo rostlinného puvodu
Zrajici a nezrajici syry (neochucene)

Maslo z ovciho a koziho mleka

Vejce a vajecné vyrobky

Mouka, ostatni mlynskeé vyrobky a skroby

Chleb a podobné vyrobky

Testoviny a noky

Cukry, vcetné vSech mono- a disacharidu

Rajcatovy protlak a rajcatove konzervy

Omacky na bazi rajcatove stavy

Ovocné stavy a nektary

Ovoce, zelenina (vcetne brambor) a houby — v konzervach, sklenicich nebo susene;
Zpracovaneé ovoce, zelenina (vcetne brambor) a houby

Vyberovy dzem (Extra), vybéerovy rosol (Extra) a kastanovy krem




Ryby, mékkysi, korysi, maso, drubez a zvérina a vyrobky z nich (netyka se hotovych
pokrmu z nich)

Kakaove vyrobky a cokoladove slozky cokoladovych)

Prazena kava, Caj, bylinné a ovocne caje, cekanka; vytazky z caje, bylinnych a ovocnych
Caju a Cekanky;

Pripravky na bazi caje, bylinnych a ovocnych caju a obilovin pro pripravu caju a smési
a instantnich smési z téchto vyrobku

Sul, nahrady soli, kofeni a smési koreni

Vina a ostatni vyrobky

Vybrane lihoviny, destilaty (s uvedenim nazvu ovoce) ziskané maceraci a destilaci,
London gin, Sambuca, Maraschino, Marrasquino nebo Maraskino a Mistra

Sangria, Clarea a Zurra

Vinny ocet a ostatni vyrobky
Vyziva pro kojence a male deti
Med Slad a vyrobky ze sladu
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nazvem teto skupiny, po kterem nasleduje jejich
nebo pripadne

barvivo kurkumin nebo barvivo E 100

pokud urcita slozka nalezi do vice skupin, uvede se
skupina, ktera v dane
potravine.


http://www.bezpecnostpotravin.cz/UserFiles/Infografiky/V_masoFT.pdf

KONTROLNI
CINNOSTYV
OBLASTI =
POTRAVINARSKY
CH PRIDATNYCH
LATEK

o




v ramci vykonu dozoru ucinne fungovani vnitrniho trhu

vysokou uroven ochrany lidskeho zdravi

vysokou uroven ochrany spotrebitele, véetné ochrany zajmu spotrebitelu a poctivého jednani v
obchodu s potravinami i s ohledem na ochranu zivotniho prostredi.



= = | VYSLEDKY KONTROL ZA OBDOBIi ROKU 2014 - 2016

z pohledu
potravinarskych 2014 bylo odebrano 481 v.p. 2014 bylo odebrano 910 v.p.
xidatnveh litek 2015 bylo oc ebr:imo 438 v.p. 2015 bylo odebrano 1026 v.p.
P _© Y 2016 bylo odebrano 403 v.p. 2016 bylo odebrano 923 v.p.
patri co do o
PO Etu Pokles procent (-) vzorku Pocet (-) vzorka
odebrfm)"ch ze 7,9 % (2014) oies 3,5 % (2014)
vzorkl mezi pres 7,1 7% (2015) 4 % (2015)
nejvyznamnéjsi na 7% (2016) 3,3 % (2016)
funkcni tridy
pridatnych latek ,
b : 2014 bylo odebrano 370 v.p.
arviva, . 2015 bylo odebrano 247 v.p.
konzervacni 2016 bylo odebrano 94 v.p.
Iatky : Jednou z pricin poklesu
a sladidla mnozstvi odebranych vzorku
bylo take snizeni mnozstvi (-)
vzorku

z 3,51 % (2014)
na 0,4 % (2015)
2016 narust 3,2 %




VYSLEDKY Barviva
Barviva pritomnost nepovolenych barviv ve
KONTROL ZA 600 vyrobcich napr. ovocné vino, med,

OBDOBi ROKU 500 zmrzlina, proslazeneé a kandovane
2014 - 2016 00

ovoce nebo  barvivo  nebylo
= Nevyhowjici vzorky deklarovane

300
m\yhovujici vzorky
200
100 Sladidla
7 4 : 0 400
ilonzervanty 2014 2015 2016 150
neanStéji kontrolovan)', anal)’t Graf 1 Prehled poétu odebranych vzorkd - barviva (2014 - 2016) 300
byl oxid siricity, kyselina 250
’ . ’ 200 Mevyhovujici vzorky
sorbova, kyselina benzoova Vehoutiiol work
. I _ ’ I t d 150 B Vyhovujici vzorky
prekroceny limit pro oxic o0
siriCity (vino, konzervovane 50
zeli a2 michany napoj) nebo 0
r s _— 2014 2015 2016
nedeklarovani na obale Konzervacni latky
) Graf 3 Prehled poétu odebranych vzorku - sladidla (2014 - 2016)
(medovina) 1050
prekroceny limit pro kyselinu 1000
sorbovou (vino, konzervovana -
zelenina,  ovocny napoj), Newhovujicivzorky | €l dliel]=
’ ’ v 900 — — Vyh jici k ’ ’
nedeklarovani na obale (napr. HvyRovLiet veorky zejména nepovoleny
lahudkarské  salaty, dzemy, 850 pridavek sladidel do
ovocneé napoje) 800 vina, ovocnych
2014 2015 2016 ,
pomazanek

Graf 2 Prehled podtu odebranych vzorko — konzervaéni latky (2014 - 2016)



audit DG (SANTE) 2015 zameéreny na systemy kontroly potravinarskych pridatnych latek a
kourovych aromat v oblasti masa a masnych vyrobcich

audit DG (SANTE) 2015 zaméreny na sledovatelnost masa a masnych vyrobku jehoz casti byla |
oblast potravinarskych pridatnych latek

zameéreni na Cistotu pridatnych latek u jejich vyrobcu a distributoru, pripadné vyrobcu potravin,
kteri pridatne latky pro vyrobu potravin pouzivaji, zda jsou v souladu se specifikacemi uvedenymi
v narizeni (EU) ¢.231/2012

Alkalizacni cinidla v kakau
pro kategorii potravin 5.1 Kakaové a cokoladoveé vyrobky ve smyslu smernice 2000/36/ES jsou
alkalizacni cinidla v narizeni EP a Rady c. 1333/2008 povolena k pouziti jako pridatne latky a dle
toho je nutné vyznacit je na obale v seznamu slozek dle narizeni EP a Rady ¢. 1169/201 |
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